
52 w w w.sportexclusief.nl 53w w w.sportexclusief.nl

Fotografie: Jos de Meus

Op 14 mei jongstleden werd de 24ste Tour d’Asperges verreden.  

Een exclusieve toertocht door de Brabantse Kempen ten behoeve van het  

goede doel, onder leiding van Headhunter en mede-initiatiefnemer  

Louis van de Waarsenburg van CTC Management Consultants uit Eindhoven. 

Michael Boogerd, Steven Rooks, Adrie van der Poel, 
Erwin Koeman en Hans van Breukelen

Route: Leende-Valkenswaard-Dommelen-Westerhoven-Bergeijk-Eersel-Duizel-Hoogeloon-Casteren-Netersel-Baarschot 
(tussenstop) Baarschot-Middelbeers-Vessem-Knegsel-Steensel-Riethoven-Dommelen-Valkenswaard-Leende
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Het team van Mike Spetter en Dennis 
Vliegen in het Golden Tulip Jagershorst te 
Leende (départ en finish), verwelkomde de 
80 deelnemers met een zeer goed verzorgd 
Amerikaans ontbijtbuffet. De begeleiding 
van de tour was opnieuw in handen van de 
motoragenten en verkeersbegeleiders van 
de Politie, Brabant Zuidoost.

Het was een gezellige Tour dit jaar voor de 
ex-profwielrenners, politici, medici en 
captains of industry. Tijdens de tussenstop 
bij Restaurant d’Ouwe Brouwerij te 
Baarschot, werd het peloton dan ook warm 
onthaald door de uitbaters Serva en Peter 
Voortman, met een uitgebreid en zeer 
smakelijk aspergebuffet van Brabantse 
asperges op traditionele wijze,  coquilles st. 
Jacques, scampi’s en diverse salades. 
Een heerlijk glas uit de Loirestreek ‘Methode 
Traditionel’ omlijstte het gerecht op perfecte 
wijze. Het Brabants Asperge Genootschap 

onder leiding van Voorzitter Jes van Rixtel, 
ridderde de deelnemers Michael Boogerd 
(Ex-profwielrenner) Jan Hoogsteen 
(Sportcardioloog) en Arno van Son (Lid RvB 
CZ groep), alvorens de Tour werd 
voortgezet.

Na afloop van de 80 kilometer lange 
fietstocht door de Brabantse Kempen 
vervolgde het gezelschap zich naar 
Restaurant De Karpendonkse Hoeve* 

te Eindhoven, alwaar Restaurateur Ingrid 
van Eeghem, Chefkok Peter Koehn en hun 
zwarte brigade garant stonden voor een 
hoogstaand, gastronomisch “Déjeuner 
Dînatoire”, uiteraard in het teken van de 
Asperge. De deelnemers werden voor hun 
inspanning beloond met een gevogelte-
bouillon met gelakt buikspek, asperges en 
paddenstoelen, gevolgd door een 
koningsbaars met gemarineerde asperges, 
zeekraal en vadouvan. Bij deze gerechten 

werd een mooie Viognier Domèque Vin de 
Pays d’Oc geserveerd. Een gewaagde, 
maar zeer smaakvolle combinatie was de 
Bourgogne Pinot Noir Domaine 
Lequin-Colin, bij het hoofdgerecht: 
Nuenense asperges met gewelde ham en 
aspergeboter. De koffieparfait, vanille 
marshmallow met Haagse hopjes begeleid 
door een bijzondere Malvasia di castelnuovo 
Don Bosco Piemonte sloten het menu 
prachtig af. De wijnen werden geleverd 
door Vin Unique uit Eindhoven.

De opbrengst (€ 25.000,=) van de gehouden 
veiling, onder leiding van Diederik 
Westerhuis van Sotheby’s,  kwam dit jaar ten 
goede aan de Dutch School, van Prof. Peter 
Heintz, onder het motto: “Genees de 
moeder en red de kinderen”. Een Stichting 
die opleidingen verzorgt voor jonge, 
aankomende artsen in Indonesië en India 
gericht op gynaecologie, waarbij tevens de 
mogelijkheid geboden wordt om stage te 
lopen in Nederland. Dit onder deskundige 
leiding van gynaecologen en wetenschap-
pers van Nederlandse Universitaire Medische 
Centra die de artsen meer dan 30 weken 
doceren en begeleiden. 

Prof. Peter Heintz, Louis van den Waarsenburg en Jos Koster

Bovenaan: Peloton in de Brabantse KempenHenk van Hoof, Frits Barend,  
Steven Rooks en Joop Atsma

Simone Wülk 
samen met 

Erwin Koeman 

Steven Rooks met 
op de voorgrond 
René van Ass

Hans van Breukelen

Briefing 24e Tour d”Asperges bij Hotel 
Jagershorst te Leende

  De Tour
d’Asperges
           2011



56 w w w.sportexclusief.nl 57w w w.sportexclusief.nl

Menu Restaurant De Karpendonkse Hoeve  
te Eindhoven

Gelakt buikspek, asperge, gevogeltebouillon met paddenstoelen

***
Koningsbaars, gemarineerde asperge, zeekraal, vadouvan

***
Nuenense asperges met gewelde ham en aspergeboter

***
Koffieparfait, vanille marshmallow, Haagsche hopjes

***
Wijnen

Vioginer Domèque Vin de Pays d’Oc 2007

***
Bourgogne Pinot Noir Domaine Lequin-Colin 2005

***
Malvasia di Castelnuovo Don Bosco Piëmonte

Links:
www.lvdw.nl
www.gtjagershorst.nl
www.karpendonksehoeve.nl
www.hag.nl
www.brabantseasperge.nl
www.ouwebrouwerij.eu 
www.dutchschool.nla

Geboden kon worden op onder andere een 
kookclinic voor 10 personen bij Restaurant 
De Karpendonkse Hoeve*, een exclusief 
persoonlijk Rabobank wielershirt van Robert 
Gesink, een exclusief  PSV Arrangement voor 
2 personen, een 5-persoons VIP 
Arrangement voor de World Cup UCI Cyclo 
Cross Hoogerheide, een elektrische 
stadsscooter, een schilderworkshop voor 
10 personen bij Holland Art Gallery en drie 
zeer bijzondere kunstwerken van de jonge 
kunstenaar Yuri Nagelkerke uit Reusel.

Traditioneel werd de dag afgesloten met 
het uitreiken van verse asperges aan alle 
deelnemers ter herinnering aan de 24ste 
Tour d’Asperges.

Deelnemers van deze 24ste editie waren 
onder andere: Michael Boogerd, Steven 
Rooks, Adrie van der Poel, Erwin Koeman, 
Hans van Breukelen, Joop Atsma, Henk van 
Hoof, Hans Martin Don, Frits Barend,  
Arno van Son (Lid RvB CZ), Gerrit Jan van 
der Kolk (Ionbond) en Ronald Slaats  
(CEO De Lage Landen)

Organisator Louis van 
de Waarsenburg met 
Serva en Peter 
Voortman van 
d’Ouwe Brouwerij.

Staatssecretaris 
Joop Atsma

Ex-profwielrenner 
Michael Boogerd

De geridderde v.l.n.r. Jan Hoogsteen, Michael Boogerd en Arno van Son

Het Brabants Asperge Genootschap

 Lunch in de Karpendonkse Hoeve

Leidy van Eeghem  
van de Karpendonkse 
Hoeve en Louis van de 
Waarsenburg

Boven: Louis van de Waarsenburg,  
Simone Wülk en Theo Huijbregts
Onder: Louis van de Waarsenburg,  
Diederik Westerhuisen en Prof. Peter Heintz
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